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プレスリリース

 《菓匠三全》が手掛ける現代風揚げ菓子ブランド＜あおざしからり＞
濃厚なえびの旨みの「あげもちからり 焼きえび」11月4日新発売

 　

  株式会社菓匠三全（本社：宮城県仙台市）は 、関西エリアを中心に展開する現代風揚げ菓子ブランド
＜あおざしからり＞の新商品「あげもちからり 焼きえび」を11月4日（水）に発売開始いたしました。 
  新作「あげもちからり 焼きえび」は、濃厚なえびの旨みが特長。ブランドでは初となる、素材を練り
込む製法を採用し、えびを練り込んだ生地を職人の技術でからりと揚げ、香ばしくコクのある「焼きえ
びパウダー」と合わせました。生地には国産みやこがね米を使用。厳選素材にこだわっています。 
赤を基調とした華やかなパッケージにはえびが楽しげに躍り、これまでのカラフルなアイテムにますま
す彩りが加わりました。 少し贅沢なお酒のおつまみとして、 クリスマス、お歳暮、お正月など季節のギ
フトとしてもおすすめです。
   秋季限定「あげもちからり みたらし」（～12月上旬）、冬季限定「あ
げもちからり きなこ」（12月上旬～2月上旬）などの季節限定や、大阪
限定「あげもちからり たこやき」、京都限定「ショコラからり 京都抹
茶」の地域限定など、季節・エリアごとの特別なフレーバーもございま
すので、新商品と組み合せた特別な贈り物にも最適です。
   また、大阪・梅田の「あおざしからり イセタン フードホール ルクア 
イーレ店」では、併設の和カフェ「あおざしからり茶屋」にも新たな
メニューが加わりました。今話題のずんだを使った「ずんだパフェ」、
宇治抹茶を使った贅沢な「お抹茶パフェ」をご用意してお待ちしており
ます。

【新商品】 
・商 品 名： あげもちからり 焼きえび （55g、501円）
・発売開始日： 2015年11月4日（水）
・販 売 店 舗： イセタン フードホール ルクア イーレ店（大阪）、ジェイアール京都伊勢丹店（京都）

【季節限定品】 
春夏秋冬に合わせた4種の季節限定フレーバーをご用意しています。 
現在は、ほのかに甘く香ばしい上品な味わいの 秋季限定「あげもちから
り みたらし」を発売中（55g、401円、12月上旬まで）。
12月上旬からは、淡く香ばしい特製きなこのやさしい味の冬季限定「あ
げもちからり きなこ」が登場します（55g、431円、2月上旬まで）。
  日本の豊かな四季を感じる季節の味は、海外の方へのお土産にも喜ばれ
るアイテムです。
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あおざしからり茶屋の新メニュー
左：ずんだパフェ、右：お抹茶パフェ

新商品「あげもちからり 焼きえび」

左：秋季限定「あげもちからり みたらし」
右：冬季限定「あげもちからり きなこ」



【あおざしからり茶屋の新メニュー】 
今年4月に大阪・梅田エリアにオープンしました「あおざしからり イセタ
ン フードホール ルクア イーレ店」には、くつろげる茶屋をイメージし
た和カフェを併設し、宮城の郷土菓子「ずんだ餅」など、お米にこだわっ
た季節のお菓子を、厳選茶葉をブレンドしたオリジナルの煎茶と共にご
提供しています。この秋、新メニューとして、2種のパフェが加わりまし
た。江戸時代の茶屋をテーマとした空間で、本格的なずんだスイーツや和
スイーツをご堪能ください。
■ ずんだパフェ　
黒豆茶（1杯）または冷茶（1杯）付　911円、急須煎茶（2杯分）付　1,061円
和の素材にずんだを組み合わせた新しいパフェ。バニラとずんだのハーモニーをお楽しみください。

■ お抹茶パフェ　
黒豆茶（1杯）または冷茶（1杯）付　931円、急須煎茶（2杯分）付　1,080円
抹茶のアイスやババロア、ゼリーなど、さまざまな食感を楽しめる、贅沢なパフェです。
抹茶ゼリーと抹茶パウダーに宇治抹茶を使用しています。

【あおざしからりブランド概要】
＜あおざしからり＞は、「からりと揚げた、あたらしいお菓子」をコン
セプトに2011年に誕生した菓匠三全初の関西エリアを中心に展開するブ
ランドです。【ショコラからり】シリーズ、【あげもちからり】シリー
ズ、【プレミアムからり】シリーズがあり、昨年デビューした「プレミア
ムからり 黒トリュフ」は、ワンランク上のあげもちスタイルを提案し、
素材を最大限に活かした風味と、ワインやシャンパンとの相性の良さが
注目を集めました。大阪と京都に常設店を展開しています。
  あおざしからりオフィシャルサイト：http://www.aozashikarari.com/ 
  読者問合せ先：菓匠三全（TEL 0120-46-3000）

■ 大阪：あおざしからり イセタン フードホール ルクア イーレ店
　・住 所： 大阪府大阪市北区梅田3-1-3 地下2階
   ・カフェ： 席数21席
　・営業時間： 10:00～21:00（カフェラストオーダー 20:30）
   ・店舗直通番号： TEL 06-6485-7771

■ 京都：あおざしからり ジェイアール京都伊勢丹店
　・住 所： 京都府京都市下京区烏丸通塩小路下ル東塩小路町地下1階
　・営業時間： 10:00～20:00
   ・店舗直通番号： TEL 075-746-4761

【株式会社菓匠三全 会社概要】
・公式ホームページ :  http://www.sanzen.co.jp/
・設 立： 1947年10月15日
・本社所在地： 宮城県仙台市青葉区大町2-14-18
・資 本 金： 1億円
・代 表 者 名： 田中裕人
・従 業 員 数： 470人　
・主 要 事 業： 仙台銘菓「萩の月」をはじめとするお菓子製造•販売、研究•開発
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▼写真素材のご要望、掲載•取材に関するお問い合わせ先▼
あおざしからりPR事務局（東京）／担当： 出口はる・廣瀬 美葵

 （TEL 090-2319-5605、FAX 050-3730-0597、E-mail harudeguchi@gmail.com）
または 

株式会社菓匠三全 東京オフィス
（ TEL 03-5224-6271、FAX 03-3218-7621）

人気のショコラからりシリーズ

2、4、6、9個入りのギフトBOX、
2～3個入りのラッピング袋をご用意
しています。お好きな組合せでお詰合
せいたします。
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